
BEAUNE CLOS DU ROI
Chanson

ANNO DI FONDAZIONE | 1750

ENOLOGO | JEAN PIERRE CONFURON

VITIGNI | PINOT NOIR, CHARDONNAY

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Beaune Premier Cru

Zona produttiva Borgogna, Beaune, in una parcella di 2,4 ha, al di sotto della 
parcella Les Marconnets.

Vitigno 100% Pinot Noir

Composizione del suolo Limo, argilla e sabbia.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosso rubino brillante.

Profumo Intensi aromi di piccoli frutti maturi (ribes nero) mescolati a spezie.

Sapore Bella struttura, equilibrata e complessa. Texture densa e cesellata. 
Bella combinazione aromatica. Tannini ben integrati. Finale lungo con 
accenno speziato.

BEAUNE / BOURGOGNE

Vinificazione Selezione rigorosa dei grappoli, seguita da una diraspatura 
parziale (50%) e da una macerazione prefermentativa a freddo per 5 giorni. 
Fermentazione in vasca inox, con follature e rimontaggi adattati a ogni 
denominazione e a ogni annata al fine di estrarre colore e aromi. Una 
pressatura soffice per gravità.

Invecchiamento Affinamento di 18 mesi sulle fecce fini in botte di rovere 
francese (25% nuove, da 1 a 6 anni di età, 228L).

Abbinamenti Da gustare con anatra, faraone, pernici.


